SEMAINE DU 11-11-2024 AU 17-11-2024

~3
I\N’"OI?I!F{E DAME TOURCOING WAILLY | DUPON% /‘

RESTAU-RATIO /
_ arai | Mercreai | Jeui Vendred

-----

Entrée

QC R

Plat E1%*Boeuf (BIO) bourguignor MTortillini Epinards Ricotta | | Colin pané sauce citron
EKEcrasé de pomme de sauce tomate basilic EiBrocolis (BIO) au beurre
terre EIPomme vapeur (BIO)

BIanquette de légumes

Fromage Yaourt au fruit mixé ®Saint Nectaire
Dessert 4 Fruit de saison FIFruit de saison (BIO) Yaourt aromatisé

L Nha Vo4 Lo

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

9 Local @ CE2 B',o L possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
¥ VBF Recette du chef Végétarien

_ , *Présence de porc
@® AOP < Global G.A.P




SEMAINE DU 18-11-2024 AU 24-11-2024

MIDI

NOTRE DAME TOURCOING WAILLY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

D

K1 Local

Recette du chef

# HVE

% ¥ Jambon blanc*
Pates

RESTAURATIO

b )
DUPONT
/’

__ Mardi | Mercredi | Jeudi_

**Fricassée de poisson
sauce dieppoise

P
& Cantal

EIFruit de saison (BIO)

PLAT SAVOYARD

EillColeslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise

MR aclette végétarienne
(pommes de terre, oignons
mixes, fromage raclette)

Cocktail de fruits

=

4

YVendredi

Filet de merlu sauce
provencale

Ratatouille de légumes
FiSemoule (BIO)

Coulommiers

Flan saveur vanille

AR Y VRAN N5

@ CE2
Végétarien
«v  Contient du porc

1 Bio ¥ VBF
& AOP
= MSC

Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

NdBoulette panée de blé
fagon thai sauce orientale
Pommes de terre rissolées

Buchette lait de mélange

- Fruit de saison

QC R




SEMAINE DU 25-11-2024 AU 01-12-2024

MIDI

NOTRE DAME TOURCOING WAILLY

=

4

endredi

RESTAURATIO

b )
DUPONT

_ ardi | Mercredi | Jeudi__

Entrée
Plat Cordon bleu (volaille)
Blé
FiCourgettes braisées (BIO)
Nicarré fromage fondu
Fromagg ® pont I'Evéque
Dessert || ‘% Fruit de saison

E] Local

Végétarien

= MSC

Eiklcéleri (BIO) au fromage
blanc

QC R

Hoki doré au beurre sauce
napolitaine

7ifdLentilles (BIO) sauce
tomate facon bolognaise

ikAFromage rapé (BIO)

Pates

Wl ¥ Roti de porc* sauce
dijonnaise

&% Carotte vichy

Lingot blanc

Mijoté de patate douce et
lingots blancs

Pommes campagnardes

Yaourt nature sucré Flvache qui rit (BIO)

K18 Gaufre Liégeoise [ilcake

Liégeois chocolat

CE2
AOP £

&
Bl Issue de Label
Rouge

Fi Bio
Global G.A.P
VPF

VRV NW, S SNW

VBF Recette du chef €S MeNus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
HVE U Contient du porc Possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Saveur en Or Patisserie du chef *Présence de porc

;@\




SEMAINE DU 02-12-2024 AU 08-12-2024

MIDI

NOTRE DAME TOURCOING WAILLY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

%
K2& Carottes rapées

E] Local

" EISauté de boeuf (BIO) a |
milanaise

Pates

**Fricassée de poisson
sauce tomate

Fromage blanc nature sucré

]

DUPON

RESTAURATIO

__ Mardi | Mercredi | Jeudi_

Omelette

K2Pommes vapeurs
Petits pois a la francaise

EiEdam (BIO)

< Fruit de saison

=

4

endredi

Beignets de calamar
Sauce tartare

Riz

1 Gratin de brocolis (BIO)

Vache picon

% Spécialité pomme péche

Rouge

B CE2 Fd Bio
Végétarien @ AoP .5 Global G.A.P HVE
m  MSC B3 IssuedeLabel ¢ VPF

boa 2IN

Y VBF Recette du chef €S MeNus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
«r Contient du porc Possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Saveur en Or Patisserie du chef *Présence de porc

*Poisson meuniére sauce
creme
Pommes de terre rissolées

= .
E1® Maroilles

- Fruit de saison

QC R




SEMAINE DU 09-12-2024 AU 15-12-2024

MIDI

NOTRE DAME TOURCOING WAILLY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

E] Local

Végétarien

= MSC

RESTAURATIO

b )
DUPONT

EEscanpe de poulet sauce
fagon vallée d'auge
Fipomme vapeur (BIO)
Choux de Bruxelles
NBoulette panée de blé
fagon thai sauce creme

i
& Cantal

=% Fruit de saison

_ Mercredi | Jeudi |

Filllsalade sucrée (carottes
pommes fruit) (BIO)

ElBrandade de poisson

Créme dessert caramel

=

4

endredi

REPAS SENEGALAIS

-

71" Boulettes de boeuf (BIO
sauce yassa

Riz

# Carotte vichy

=*Filet de merlu sauce créemeg

W

Gouda

Semoule au lait

CE2
AOP £

&
Bl Issue de Label
Rouge

Fi Bio
Global G.AAP &
VPF

a% !AMM n%fr

VBF
HVE
Saveur en Or

Recette du chef

Patisserie du chef *Présence de porc

NdGratin de pates au fromag
sauce napolitaine

Petit suisse sucré

FIFruit de saison (BIO)

h 4 ..m/c

(1

Les menus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
«r Contient du porc Possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

QC R




SEMAINE DU 16-12-2024 AU 22-12-2024

MIDI

NOTRE DAME TOURCOING WAILLY

Entrée

Plat

Dessert

Fromage

E] Local

B CE2 Fd Bio
Végétarien & AOP £
m  MSC Bl Issue de Label

=

endredi

RESTAURATIO

) |
DUPONT X

__ Mardi | Mercredi | Jeudi __

FlCarottes rapées (BIO) au
citron vinaigrette

EiRdchili sin carné (haricots
rouges BIO, mais BIO,
poivrons, concentré de
tomate BIO, oignons)

Riz

Fromage blanc aromatisé

SAVEURS FEERIQUES 2
Terrine de pmsé@n_sauce
cocktail ¥

/
y

Colin pané sauce citron

ElGratin de butternut et
pommes de terre

¥ Carbonara* (lardons*)
FillFromage rapé (BIO)
Eipates (BIO)
AELentilles sauce tomate
fagon bolognaise

Sot I'y laisse de volaille sauce
brune '
Petits pois a I'étuvés
Potatoes Star

Bouchée de la Mer sans fruit

UJ

de mer
\‘?‘/
® saint Nectaire e Flvache qui rit (BIO)

Blche patissiere + petit Flan saveur caramel

chocolat

% Fruit de saison

%Trk}shm %Tr N ,.E. l/(

Rouge

Global GAAP &}
VPF

Y VBF Recette du chef €S menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
HVE «» Contient du porc POSSibles des approvisionnements et des délais de commandes.
Saveur en Or Patisserie du chef *Présence de porc




SEMAINE DU 06-01-2025 AU 12-01-2025

~3
I\N’"OI?I!F{E DAME TOURCOING WAILLY DUPON% /‘

,,,,, RESTAURATIO

_ Mardi_ | Mercredi | Jeudi | Vendreai 4
Entrée REPAS DU NORD FlCarottes rapées (BIO)
vinaigrette d
Plat Curry de butternut et " Ficarbonnade de beeuf eslEscalope de poulet sauce Elpates aux 2 saumons
lentilles (BIO) normande crémés
Riz EK2Ecrasé de pomme de ElGratin de chou-fleur et EikAFromage rapé (BIO)
terre pomme de terre
Ragodt de poisson NMomelette
Fromag¢ 1Saint Paulin (BIO) Mimolette Rondelé ail et fines herbes
Dessert|| Liégeois vanille -+ Fruit de saison Galette aux pommes % Fruit de saison

2 R v Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
1 Local B CE2 F1 Bio 1% VBF Recette du chef _ = e
Végétarien @& AOP .. Global GAP = HVE «» Contient du porc POSSibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC B3 IssuedeLabel ¢ VPF Saveur en Or Patisserie du chef *Présence de porc

Rouge




